Pulverisateur gachette Pulverisateur pression
Chef 0.75 préalable Chef 1.5 :

INDUSTRIE
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Jet réglable

Buse a jet Bouton fonc.tion u

Téte de gdchette réglable continue ‘ .’ G E D O
ergonomique p /el
Soupape L

intégrée 4 bars

Réservoir 750ml
translucide gradué

p A NO UV E AUTE fer Réseau de matériels ¢ECO-LAVAGE
I—— Joint haute 20 \ Réserve aux distributeurs

GAMME
DE PULVERISATEURS

ALIMENTAIRES

Réservoir
translucide gradué

Poignée de pulvérisation
2 mains ergonomique

Joints haute résistance

Soupape de sécurité
3 bars

Bretelles pour

Cuve soufflée translucide
un transport facilité

et graduée

Tuyau translucide

, Lance alu de 40 cm
armeé

avec clip de fixation

2 buses incluses
(pinceau et conique)

Embase pour plus
de stabilité

Bl a Pulvérisateurs
A a pression
: gdchette ’
Produit Palette prealable
Article Ref EAN PCB Dimension Poids net Dimension Poids net | Nb cartons/ Nb
(mm) (kg) (mm) (kg) couche couche
Chef 0.75| 8062 | 341443180620 | 50 60x41x41 5.5 1200x800x1380 66 4 3 :
! xa1x X800 0970 449 954 (prix appel local)
Chef 1.5 | 8063 |341443180633 | 6 | 30x44x29 3.8 | 1200x800x1620 | 152 8 5 0628 354 169 GEDO - Le Coryphée
Chef 7 | 8064 | 341443180641 | 1 195x195x475 1.24 1200x800x2020 155 24 4 O i e Le Cossou F-32230 Gazax
Tarification sur demande www.cuve.pro - www.pulverisateurs.com - www.gedo.fr
\ICR lilian.argueil@gedo.fr

Le Coryphée Sarl au Capital de 5.000 € R.C. AUCH 529 648 537
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CONTEXTE MARCHE :

I

@ Réglementation alimentaire drastique
@ Augmentation des contréles sanitaires

® Pas de solutions de pulvérisation ambulatoire
conformes contact alimentaire

® Demandes croissantes des acteurs du marché

P
LES MARCHES CIBLES :

® Industrie agroalimentaire

[

@® Distribution agroalimentaire

® Hygiene alimentaire

NOS SOLUTIONS :
I

® Technologie ambulatoire de pulvérisation profession
sur des concepts adaptés aux demandes du marche :
- Pulvérisateur type gdchette
- Pulvérisateur a pression prealable

0970 449 954 (prix appel local)
[0 0628 354 169

0170 247 193
V[EIR lilian.argueil@gedo.fr

@® Developpement d’une gamme unique conforme contact alimentaire

nelle basée

GEDO - Le Coryphée
Le Cossou F-32230 Gazax

www.cuve.pro - www.pulverisateurs.com - www.gedo.fr
Le Coryphée Sarl au Capital de 5.000 € R.C. AUCH 529 648 537
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LA GAMME c/wf
-

Les avantages

100% alimentaire (conformité avec le reglement CE n°1935/2004)
Rapiditeé d’application, gain de temps
Economique
Solution ambulatoire / Autonomie
Homogeénéité de la pulvérisation (Bonne répartition du produit appliqué)
Pas de contact avec la cible pulvérisée
Polyvalence d’application
« Voir le tableau de compatibilité (ci-dessous)

Praticité,
solution
ambulatoire

Utilisation
entre 3°C
et 60°C

Certification

alimentaire

P
TABLEAU DE COMPATIBILITE :
-

PULVERISATEURS CHEF
Buse conique | Buse pinceau*

GACHETTE

APPLICATIONS

Lait
Saumure
Sirop
Beurre fondu
Huile
CEuf
Caramel
Flore de surface
Colorant
Vinaigre

*Buse pinceau : adaptée pour les produits visqueux

+ : Bon passage
passag Disponible sur le modéle 7L

++ . Tresbon passage



